ENRICO
GUARINO

CHEF E PIZZAIOLO

\. +39 3792471746 % enrico.gua96@gmail.com ﬁ Via Enrico Longi, 44, EN

Profilo Professionale

= d ucaz i one Lavoro in qualita di chef da diversi anni, I'arte culinaria € la mia passione.
Sono una persona creativa, dotato di ottime capacita manuali, e sono in
. grado di soddisfare anche i palati piu esigenti. Garantisco il presidio
D||0|0ma completo della cucina e del personale al fine di fornire un servizio di alto

. e _ livello alla clientela.
Liceo Artistico “L.M. Cascio

2010-2016

Esperienza

Certificazioni Adetto alle vendite - THUN - Enna T
Accoglienza e assistenza clienti, gestione cassa e punto vendita,
¢ HACCP conseguita il 20-1-2023 allestimento spazi espositivi e supporto nelle attivitd di vendita e
riassortimento, con attenzione al raggiungimento degli obiettivi
commerciali e alla soddisfazione del cliente.

Skills

Chef - “MOOD” - Enna Ottobre 2023 - Dicembre 2024
Tecniche di preparazione degli Preparazione e presentazione dei piatti con attenzione a qualita e
alimenti dettagli, coordinamento del personale di cucina, gestione di igiene e
Organizzazione delle risorse sanificazione, ideazione di menu innovativi in linea con lidentita del
Elaborazione ricette e pianificazione ristorante e gestione completa delle scorte e dei fornitori.

del Menu

Metodi di pulizia e di sanificazione
Conoscenza delle materie prime
Capacita di lavorare in team Preparazione degli impasti, gestione del forno e stesura della pasta,
realizzazione dei dressing e cottura; gestione ordini, etichettatura dei
prodotti e corretta sistemazione in magazzino e celle frigorifere.

Chef Pizzaiolo-“Le Canastel”- St. Tropez ciugno 2020 - Ottobre 2022

Conoscenza Kpi

Lin gue Front Office - “DeutscheBank” - Enna Marzo 2018 - Aprile 2020
Le mansioni svolte riguardano l'accoglienza della clientela, gestione

« Italiano - Madrelingua e @ @ ® ® archivio e e-mail, apertura conti correnti, gestione privacy della

e Francese-B2 @ ® ® clientsla

* Inglese-Bl @ ® Primo Pizzaiolo - “Tinchité” - Enna Giungno 2016 - Febbraio 2018

Le mansioni svolte consistono nella preparazione degli impasti, la
gestione del forno, stesura della pasta, realizzazione dressing e messa in
forno.



Mobile User
•   Conoscenza Kpi


